
 

SEGURIDAD ALIMENTARIA 

CUMPLA CON SU PARTE 
Ayude a prevenir la propagación de los virus respiratorios que provocan enfermedades como la COVID-19 y la gripe. 

 

LISTA DE VERIFICACIÓN DE LA LIMPIEZA DIARIA DE LOS SANITARIOS 

Cuandolimpie y desinfecte los sanitarios, siga todas las instrucciones que proporcionó el fabricante en relación con los niveles de concentración de los 

productos químicos y la forma de aplicarlos.  Siga todas las pautas sugeridas para el uso del equipo de protección personal (Personal Protective Equipment, 

PPE) que proporcionó el fabricante. 
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Limpieza y desinfección de todos los 

inodoros (incluso los asientos y los 

botones de descarga). 

         

Limpieza y desinfección de todas las 

encimeras de los lavabos (incluso la 

perilla del grifo). 

         

Limpieza y desinfección de todos los 

dispensadores de toallas de papel y 

equipos eléctricos para el secado de 

manos. Reposición de toallas de papel 

en los dispensadores, si es necesario. 

         

Limpieza y desinfección de todos los 

pulsadores de los dispensadores de 

jabón. Reposición de jabón en los 

dispensadores, si es necesario. 

         

Limpieza y desinfección de todos los 

picaportes o las placas de empuje de 

los sanitarios, y las puertas de los baños 

(de entrada y salida). 

         

Limpieza de los pisos de los sanitarios 

(barrer y trapear). 

         

Vaciado de todos los cestos de basura 

(cuando corresponda). 

         

¡RECUERDE! 

En cuanto termine las tareas de limpieza, 

¡LÁVESE LAS MANOS! 


